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�� ������­��� ·����������­�������­�¸���� ����� ­�

 �­����������������­�¸���� ������������������������������
��­���� ����������������������������������������� ���

������� ���¹�­��¸����� �����º�����­ ���������¹�����­�

�­���������­ ������������������������ »�����­�¸���� ���
��¹��¼������ ��¹�­ �����­������������­���������� �����
��� ���������� ������������ ��������� �¸����������­­�­�
��� �½ ��

������������������������� �������­����­��������������
���� ���������� ������­������­��­� ����������� ��������
¹­���������������¸���¹��������¸���������º����­ �����­¾�
����� ������­����¸��������������������� ­����� �������

��� ��������¹­��������������������� ��������� ��­������
����� �����¹¿������¹­�������¸���¹����­���¹�­�����

 �­���¹���­���  �­� ����¹­�����������­�����À����������
������������ �����������������­���������������������� »�

�� ���������� ���¸���������������������­�����À���
�����������­��������� ­���­�������������¹�����¸�������
��������� ���� ������� ���¹���������­���������� ������­�
���¹�������À�­������������¿�����­��­���� ������������� �

���������¹�����¹�­��¸������¹�­ �����­�������¹��������­�
�����������������À�¸��� ��������­��­������ ��¹­��­����
�����­ ����������������­��������������������­���

��­�� ��������� ������� �������­� ·­����  ·����������
����������������� ����¿������������������������������­��

À������ ���� ­���¹�­ ��������������� ���������� �������
�������­�­�¸���
y ���¹­��¸������� �����­�����­� ��������¹����­��������

����·��������­�������­�¸���� ���­¼ ����¸���¹­��������­�
� �������¹�­��¸������� ���������� ��¹�������­���­ �

�������

y ���������� ����� ������­� ��������¹����­�������	��
����·��������­�������­�¸���� �������­¼ ����¸���¹����
��­�­������¹�­ ����������������­�������� �������

��� ��

y ���������¹­� ����������º�����­� �������� �����������
��­�����­� ������������� �����¹���������¸���������
�� �­����¹��¼�����¹�­������������¹��������� �­���

y ��­����­��¹­��������� ���­��­���������­ �����������
�� ���������� ��¹­������� ����­�  �������� ­�¸���� ���
�­¼ ���������������­�����­�¸���� ��������­¼ ���������

�°�����¿�����­­� ����������¸���¿�����­���­�¸��­�����
¹�����­�������������­ ���������
��� ������ ��� �� ����­���  ·������ ��­����� ��������

�­� ·­�������­�� ­�����������¸�����­����������������������
���  ������¹­���������¸�����­���  �� �����¹�­���������

�½�­�¼�������­�� ­�����������¹�­�������������������������
��
����� ������ ­������������Á���� ������¸�����������
��� ���������� ��� ���·��¹���­�����­������� ��������
��������� ������­���

����������������������������������������������
�¡���¢��£�¤��������£��¥��������������������������¦���
��§���¨¡���

����������������
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�����������­����������
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�����������
��
����
���������������
����

������������­������������������
�����

������©�£�����������¦����§������� ���£��������
�������������
y ��� �­������������������������¹� �������­�������� �������

��½��� ���� �������� ­���������¸���¸��­��� �­����¸���
¹­�¹�����¹­������������������������ �����¹­�����

y ��­�� �­����������� ����¹­�����­��������������¹�����
��������

y ���������� �­�������­����� ���À�����¹������ ����������

 ���¸����������� ­������ ­������������� ��¹�­��� ­����
��¦��� �­�������¹�­�¼�������¹�� �������¹������ �

�����¹ ��¹�­���� ­�����������¼����������������������
����� �� �­­�����¹�� ����

y ��������������������������¦��¹�����­����� ���� ���¼

���������������������¹��������������� ­������� �­����
¸���¹�­�� ������������ ���������­�������������¼��

����

y ���¦���¸����� �º��������À���������� ­����� �­­����
y �����������������½�� �­�­����Â�����������­¹������� ­����

������¹�­¼�� ­����������� ��������������
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y ���¹­·������� ��� ����¿�����¦�����­����� �­����� ��
���¸����������� ­�¼���������� �­����� ­���� �� ���Á�
���������­��������¸������� ­����� ���������������

 Ã�����������º�������������� ��������­�����������À�­�
��­������������ ������¿��������� ��������� ­�� �¹��
������ �������������������¸���¹�­�� ���� ���¹�À��
���¸������������ ­����������� �����¹­��������� ­���
��� ������ ��������� ���������¹���­�����������

y ���������������¦��¹�����­���¹������������ ��¹�­������
��¹�����������¸��¹���� �����������½���Ä����������

 ·­���
¹­������¹­��� �����¹�����������¹�­������¼�����
�� ­�����­����������¹������������ ·­���
¹­�������
¹­��������� �����������¹­��� ��

Nota: Para o fluxo lógico ou sequencial da ma-
téria-prima (ovos) considerar: o recebimento, 
seleção e lavagem, classificação, embalagem, 
armazenamento e expedição do produto (ovo). 
Não deve haver contrafluxo ou retorno de pro-
duto. Fluxo lógico para pessoas: entrada por 
vestiários, barreira sanitária e acesso a sala de 
classificação.

Nota: Exemplos de separação física: paredes, 
barreiras ou divisórias.

Perímetro industrial com acesso restrito
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Construções de material sanitariamente adequado

Nota: A separação física pode estar antes ou 
depois da ovoscopia dependendo do projeto 
aprovado pelo sistema de inspeção.

Nota: A separação entre as áreas limpa e 
suja devem existir,  compreendendo como 
área suja: recepção e armazenamento de 
matéria-prima (ovos in natura), lavagem e 
secagem dos ovos e ovoscopia e área limpa: 
a classificação dos ovos (pesagem), seção 
de acondicionamento,  armazenamento e 
expedição dos ovos in natura.
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SISTEMAS CAIPIRA: 

Convém a existência de área exclusiva para processamento de ovos caipiras. 
Quando não existir, o estabelecimento deve ter medidas documentadas para 
evitar a contaminação dos ovos caipiras com substâncias proibidas e com outros 
tipos de ovos.

SISTEMA ORGÂNICO:

Convém a existência de área exclusiva para processamento de ovos orgânicos. 
Quando não existir, o estabelecimento deve ter medidas documentadas para 
evitar a contaminação dos ovos orgânicos com substâncias proibidas e outros 
tipos de ovos.

y O processamento de ovos orgânicos deve ocorre em tempos diferentes ou em 
áreas isoladas.

�����������������

y ��¦�� ��­� ��� ������������������­ ����¹­� ���������
��� ����������Â�������­� �����­���������­������� �����
���������¿���������������������� �������

Nota: A sala deve ser parcial ou totalmente 
fechada atendendo as condições climáticas 
regionais.

y ���­�������­��À������ ����¦�� �­�����¹��������¹�­��
��¸��� ��������������­�������������¹��� ����������
����� ���������¸�����¹�­������ �����­��À������ ��
�������������½������ ­����� ­� ���
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Área de recepção dos ovos
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y ����������� ���������� ��­����À�­��������������������
��������������������¦��ª���­���� �����������­�����

¸��������Á�­���¹������������

Nota: A sala de lavagem e secagem de ovos 
pode ser instalada juntamente com o local de 
armazenamento e recepção de ovos.

Nota: Estabelecimento pode optar por não lavar 
os ovos que comercializa, no entanto, somente 
ovos isentos de sujidades podem ser expostos 
ao comércio. Quando optar por lavar os ovos, deve
atender aos requisitos descritos na legislação 
vigente e em item específi co deste caderno.

Lavagem e secagem dos ovos junto a área de recepção

����������������������
�����������

y ��¦�����­����� ­�¼���������­�����¸�����������¹­�

������������������������������������¸�������� ���
��­���¹­� �������

y ��¦������­���¹�­������¼������� ­��Á���­�������­���¹

�����������������������������¹�����­�����º�������­���
�������������������­������¹���

Nota: Caso a barreira de separação entre área 
suja e área limpa tenha sido aprovada e insta-
lada antes da ovoscopia, estabelecimento deve
apresentar o projeto aprovado para fins com-
probatórios.

Área de classifi cação dos ovos
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y ����­��������­��À������ ����¦�����­�¹­�º� ��������
�������¹�­�� �­������� �����������¹�À��

y ���������¦��¹�����­���� ��������������� ��¹�­����

����­�­���¹­� �������� ­��¹���­������������¿�������
�� ­������ ��������� ���������

y ���º��������¸�������½�� �­�����¦���¹�����­� ��������
¹­� �������� ­���� ­����������� ���

y ����¹Ä�� ������������������¦�� ��­��½��������¹�­��
�­��À������ ���������������¹������­����� ­�¼���
º�� �����¹­·��������� ­����

Nota: Se o depósito de embalagem for localiza-
do junto ao prédio industrial, deve possuir local 
exclusivo para recebimento da embalagem.

y ������½�­��������¦����­���������������������­�������
¹­���������� ���À����¹�­�����­�������� �­������������
��­�� ����¹­�������

y ��¦��¹�����­���������� ���½��������¹�­�����­������
¹­��� ���¹�­���������À������� ���¼��������¸��¹���� ���
� ���À���������������À�������������­�� ���À�������������
���������������������­��­���������¸���¹������
����������� ����Á��¹�����������������À�����

Armazenamento de embalagens
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y ��¦���½�� �­����������¹­Ä¹­������½��������¹�­���������

��À��������­���¹��� ����� ���¼��������������­������ ����
��������¹� �������¹­��� ���¹�­���������À�����

y ��¦����­����� ­�¼��������­������ ¼���������������

�¿����������­����¹�­�����¹�­ �­��¸��¹���� ����­���

¹��� �����º��������¹���¹�­��¸���������º���­�À���� ��
����� �­������º�������� �­��������¹���

y ���¦���¸�����������À�����������������������À��������
�����º�����º��¹­Ä½����������������¸�������� ���À�����
��� ­���¹��� ���� ��� ��­���¸������­���� ��������������
���½�����­���¹��� ������¹���� ·������������������� ���

À�����

Higienização de caixas e utensílios

���������	����������������������
����������������������

y ��¦�����­����� ­�¼������¹�­����������­�����������

�������������������� �������������­� �� ����������
������������������ ���

y ���� ���������� ����¦��¹�����­�������­���­�����¹�­��
�������Ä­�����������À���­���­�� �������¹�����

�������������������
����������������

y ��¦�����­����� ­�¼������¹�­����������­������������
Á�¹­��������� ����� ­����À���������������� �� ������
����������� ��­� �� �� �������� ������������ ����
�� ���

y ��¦��� ��­����������������������­��¹­�¹�­�������
���¸��� � � ������� ��������­����� ���� ���½�� �� �­���
���¸�����

y ������ ��­������¦�����­���¹�­����� ��������� ������
��� ����¿������� �­��������¦������¹�­�����­������ �

�����Á� ­�������­��¹����¸��¹�����������¹��� ����¹�­��
���­������������������� ������¸���������¹�­�����­��

­�������­����� �������� ­� �­���� ����������� ­���� �

­���� ��� ������ ���¹�À���� ������¹�­����� �� �­���¹�­��
­��¹��������������

Nota: Devem existir pias com água fria ou fria 
e quente, providas de detergente antisséptico, 
papel toalha de material não reciclável ou outros 
meios para secagem de mãos como jatos de ar 
e lixeira com tampa de abertura não manual.

Nota: O dimensionamento das instalações sa-
nitárias deve obedecer à proporção de 01 (um) 
lavatório, 01 (um) sanitário e 01 (um) chuveiro 
para até 15 operários do sexo feminino e até 20 
operários do sexo masculino. Os mictórios 
devem ser dimensionados na proporção de 01 
(um) para cada 30 (trinta) homens.

Vestiários e Sanitários
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y ��¦��� ��­� ���� ­�¼���� ��¹�­��������� ��� ����¿���
����� ­������������������������������

y ��¦�������­�����­���¿���������� �����¸�������­�

������ ­� ��������������À�����������¼�������¹­��� ���
� ���À������¹�­�������������­��¹��������������

������
��������������������������

y ������� Ä­���������������� �����¦�����­����� ­�¼����
����� �������������������Á���­�������¹­��������� ��
��������������¼����������� �­�����������������¹­����¹���
����� ���������� ��

y ���������� ���� Ä­������¦���¹�����­����¹��� ����¹�­��
��������� �������������

y ¤������­�����¦�����­���� ������������ �­��­�������

¹���Â����������¸�������� �� ������À���������¦��
¹�����­����¹��� ���������������� �������������

�����������

y ���¹�­�������¹����������­�������¹­��������� ����¦��
��­� ������������¹�������� �­��� ���¹�À��������­�������
���¹�­��������­�� ������¹­�������������¹­��� ��

y ���¦���¸������ º���¿����� ­��¹������¹�­�������º���
�­­����������

������

y ��¦�����­�¹­�º� �����¹�­����� �­���­� ��������������
������ ­�¼��������� �­�������¹�­������������ ���­­�

¹�� �����­���� �� ��������¹�� ����¹­�������������¹�

À��������� ��­�������¹�����¹­���� �­� ­������­������
�� �­�¸���­����

y ����������­�������������¦�����­�­�º�� �������¹�­��

 �­����¸������­������������­�������¦�����­�������

�������� ����������� ����¹�­���������� ��

Pisos

��������

y ��¦�����­����� ­�¼���������� �­������Ä��������¹�­

���������������������¹­���� �­���­����­��

y ��¹·
��­�� �������­�������¹­��������� ����¦��  �­�
�� �­���������� ��¹�­��¹�­�� �­������¹������������¸��

¹���� ���

Nota: No projeto deve ser indicada a altura da 
faixa da parede que será impermeável (mínimo 
02 (dois) metros). A faixa impermeável das 
paredes deve ser revestida com materiais im-
permeáveis aprovados, como cerâmica.

Nota: Convém que as paredes de separação das 
seções de recepção de ovos e lavagem de reci-
pientes, sejam construídas de alvenaria com 
visores de vidro, facilitando a iluminação.
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y ��¦��� ��­�¹­�º� �����¹�­�� ��¹���­� �� �����������
��º������������������¿���

y ��¦�����­����� ­�¼��������� �­�����¹­����������������
�������À������­���� �� ���Á�������������¹�­�����¹�����­�
��������

y �����������  � ����� ��­­���¹�� ��������  �� ��� ���À����

��¦����­�� Ä½��������������������� � �¹���¹Ä½�������
���¿������¹­��������� �����������

Nota: O forro é dispensado nos casos em que 
a cobertura for metálica, refratária ao calor e 
possuir vedação suficiente para prevenir a en-
trada de pragas e pássaros.

Área de classifi cação dos ovos com paredes claras e teto lavável
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y ��¦�����­����� ­�¼��������� �­����������½����������
¸���������À������������������º�������

y ���¹�­ ����������¿������¹��������������­����������¦��
��­������������ ���� ��� �����������­��­�����¹� ¼����
���������� ��¹�­��� ����­����� ���������

y ���¹�­ ����½ �­������¦��� ��­���� ����� �����������
¹�����­���­ ��������­�

�����
��

y ��¦�����­����� ­�¼������� ��­�������� �­�����������
�����º�������

y ��� º�����������­ �­���¹�­���½��� �­��������� �������
��� ����������������������¸���������½ �­��­���¦��
¹�����­� �������� ­���� ­����������� ������� �������¦��
��­�����������������À���������������� ������������­

������

�
���
�¬���������������	�����

y ��¦�����­�¹­�º� ������� ��� ���������� �����������

�������� ���½���¹�­�������� ����������������À�­� ��
­����������� ����������������� �­���� ­��������������

¹�����������������À�����

y ���¦���������� ���� ���¼�������������������¹�­�

����������������¹��������¦��� ¸��������� ���� ��
�� ­����� ���·����º�����������

Nota: Como paredes entenda-se também colu-
nas e divisórias.Portas em mate-

rial adequado e 
bem ajustadas
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y �¸��¹���� ���¸����� ­��������� � ������������ ���
��¦��� ��­����� ­�¼���������� �­�������­�������¸���
���� ­����� ������� Ã������ Ä½���������­���������

��­������¹�­����������­���� �� ���Á���­­���������¹�

À������ ­���� �­� �� ­�¹� ������¹�­��¿������ ���¹�À����
������������������­�������������������¹��������

y ��¦��� ��­�¹­�º� ������� ���� ­�¼������������¸���
������­���������������¹�­�� �����������������¹�� ��
���¹�À�������������������¸������¹���¼���������­�����­�
���¼������¹�­�������� �­������¹�����

y �����¹�­�¼�������¦����� ��­� ���������� �­� ���� ������
��¹�­����¿��������������������­������­­������ ����¸���
¹���������¹­��� �­��������������������� ��������

º������ ��������� ����������

Nota: Convém que o material de construção 
seja de aço inoxidável ou plástico (para bande-
jas e utensílios). Não é permitido o uso de 
madeira e recipientes de alvenaria.

Nota: Qualquer alteração nas características 
de equipamentos deve ser realizada sob auto-
rização da inspeção.

Ovoscopia manual

��®	�������������

y ��­�� ��������¹���¹�������­� � ���À����� �Ã��­�����
������¹�������¹�­����������������� ��� �À����

y ����Ã��­�����¦��� ������­�­��� ­����������������
��¹­Ä¹­����� ­��·������½�����������

Nota: Câmaras automáticas requerem calibração 
e regulação constante e devem constar no 
programa de manutenção e calibração.

Nota: Câmaras manuais devem possuir todas 
as lâmpadas em funcionamento.

Equipamentos em material adequado
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����­������� ��������� ­������������ ���������¹�­��
��� �­�������¹­��������� ���� �� ���������¦��� ��­�
¹­�º� �����¹�­��������À�­����­������������ ������������
¸����������������� �����������¦�� ��­����� �­����¹�­��
������À�­���­����������� �����������������­���¿�����

����� �������¦�����­�­� ���������¦����� �­����¹��¼�����
¹�­��������������

��������	������������

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­����­�� �­�¸����� ��­������� ������������º������

���� ��¹�­��� ����­������� ����¿�����¸����������� ���

À�������¸���¸��­�¸�����º����������¹­������¹­���� ��
�����­�� �­¼� ��������¹� ����������������­���������

����������¹��������

y ��� ­���­�� Ä­��������������¦��� ��­���������� ��
 ��¹�������¹­� ������������� ����������½ �­���

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���

������¹�­�� ���������À������ ���� �­�¸�Â������  �¹�����
���� �­���� ������­�������������������������������

À��������� ����­���¿��� ������� �������¦��� ��­�
­� �����

Nota: Quando autorizado o uso de água não 
potável, a rede de distribuição deve ser di-
ferenciada e identificada, quando a água for 
utilizada para outras aplicações, de forma 
que não ofereça risco de contaminação aos 
produtos.

y ��¦����¹����� �­���������¹�­����� ­�������¹� �����

�������������� ����������  ��������� �¹������¹ ������
 ­� ���� ����­��À������ ������ ­���������¹�� ������
���� ��������� ­������������������ �­���� �����¿���
��­­� ��������­�����������­���� ­���

y ��¹����������� ���� ��� ��� ����­�� ���  ­� ���� ���
��¦�����­���¹­�����������������������¹����� �����
��� �����¦����­����­����

Nota: A concentração do cloro residual nas 
redes de distribuição deve permanecer entre 
0,2 mg/L a 2,0 mg/L. Deve ser monitorado 
diariamente o cloro residual nos pontos de 
coleta. As informações documentadas devem 
ser retidas.
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Fornecimento de água e ponto de coleta para análises de monitoramento de água
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y ���� ���������� ������� ����¦�����¹�­������ ������

	������ ��������������������­� �����­�������º��������
¹�������­����À�­��������������������� ��������

y �¢��������£�¤�����£�¦�¥��������¦���������©�£����
��������¦���©���¦��������¥¢����������������

y �������� ���À����¹�­�����¹�­������������������������
��¦����­�¹� ���������­­�� ��

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­����­�� �­��� ��¹�­� �­�������­�������������

y �����­��­����������¦����­���¹�­��­�����¹¹��������­��­�
�����¹¹�����������������������������

y ���¦���¸����� ��¹�­� �­����������¹�­��������� ­��
������Å��Á����Å������ ���������­������ ¼������¸���

 ����­�­����¹�­������������������������­���¿�����


����� �������¦�����­�­� ��������¦������­�­���� ­���
��� ��¹�­� �­������������­�� �����¹�­����������������
����������

Nota: Convém que a temperatura da água seja 
pelo menos 10ºC superior a temperatura dos 
ovos.

Nota: Ovos in natura destinados à fabricação 
de produtos à base de ovos devem ser obriga-
toriamente lavados. Os ovos podem ser lavados 
no estabelecimento produtor ou estabelecimen-
to industrializador.

��
�	��������������
������
������

y ������ ��������À��­ ����������� ������������­������¹��

�������¹������������¸��¹���� �������­������¹­����

����� ����¦�����­���� �¹����Ä�������� �­�¹­� �������
��� ­��­��¹���� ���

y ��� ��� ����¿�����· ­�������¦��� ��­� ­�����­ ���¹�­�
������ ������ ������¹�����������¹�­������� � ��������
���¹�­�� �����������¹����­��������­������­�������
����¹���������������� ���

Nota: É proibido o uso de luz colorida que pos-
sa ocasionar falha na correta determinação da 
coloração dos produtos.

����
�������������������
����

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­����­�� �­� ­���������� ��¹�­�������������¿����
���­�����¹�­�������� �­�����������¹Ä�
��������������
¹�­������������ ������������� �����������������¦��
��­����Ã������

y ������ ����������� ����������Ã�������¦�����­�¹­�

º� ���������� ������������­���̧ ������­��������������­����
��� ���������¹�­���­�������¹���

y �������������� ��������� �­����������­ �­���¸���¹�­

�� �������� ������� � º��������¹�­ ���� ������¦��� ��­�
�� �����������¹��� �����¸���¹­� �º������ ­������ ­����
���¹­����������­��������������� ��¹­��­����

Controle de cloração e temperatura da água de lavagem dos ovos 
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���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���

������¹�­���������­ �����­��¼��������­�� �­�̧ ������­��¼�����
��������������­ ��� ��º��� ���� ���������� ­�����������
�����­ ��������������­����¹­�����­������ ������������
¹­��� �������­�������¹­����������� ����­���¿�������

��� �������¦�����­�­� ���������¦����� �­����¹��¼�����
¹�­��������������

�����������������
������������
���­����

y ���­���¹��� ��������� �­���¹�­����¹Ä�� ������� �­�����
��������� ¼�������­��¼�������������������������� ­���
­��¼�������¦�����­����� ­�¼��������� ������¸���¸��­�
�� ­���� �­������¹�­���������­���� �� ����������­����
��� �­���À���� ����¸��������� �����������À������������

������������ �����

y ��¦�����­����� ������������������������������������
������¹���­�����­��������¹�­��¹­��� �������� ¼�����

y ���¦���� ���À�­������� ��������������­���­������
y ���­���¹��� ��������� �­�����¦���¹�����­� ��¹������

��������� �������������������������� �������������

��­ ������������­�� ����¹­��������� ��

y ��¦�� ��­�¹­���� ����� ������¹�­���­��À������ �����
����������� ­����� ­� ���¹�­�������¹Ä�� ������� �­����
�� ���­�����¦����­����¹�� ���� ���������������­����
���������¹­������������������������­������������ ��

 ��������­¹������� ­�����������¹­�½�������������� �

��������� ������¦�����­������­­����������­����� ��
���¸��������­��������­���

��������������­����

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­������ �����­��¼�����������������­�� ��������������
�¸��¹���� ������ ��­�����¹����

y �� �­�¸�Â�������� ­� �­������� ­��¼����������­�������
¹­���������¦����­�­����À����¹����������������À�¹�­�
�������̧ �������������­�����¹Ä����­� �­��������­��¼������
����¸��¹���� ����� ­���¹��� ���¸���  ��������� � ��
����­��¼�������¦�����­��������À�����

y ����­������������¹�����¦����½�� �­�­���¹��� �������

 ���������¹�­���������­ ������������¹­Ä¹­����

Nota: Os resíduos das caixas de sedimentação 
das esteiras de transporte devem ser removidos 
durante a produção.

Recipientes coletores de resíduos com identifi cação colorida conforme o destino do resíduo
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y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­���������������������­������������¦��¹�����­�­�����
������������� ���������­�������¸�������¹­����������
��������

y ��­����������� ��������¼�������������� ��������¹�º��
�������������¦����­����� ­�¼�����������­��¸������
��� ������� ���������������� ������ ����������¹�

 ������¹�����­�  �����������¹��������¹�­�� ��¹�­ �­�
��­������½�������­�������­�� ����¹­�������

Nota: Os efluentes devem ser tratados de acordo 
com a legislação aplicável. Não é permitido o 
despejo de águas residuais diretamente na super-
fície do terreno e o retorno de águas servidas.
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���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���

������¹�­��¹­������������� ­�������¹­������������ ����¿���
�� �­�������½ �­��������­��­���������� ­�������¹­�����
¹������­���������� ��¹����������­�������������������

��������������­�������­����������¹¿������¹­���������� �

��������� ��¹�����¹ �­�¹�­�­����À�­������ ­�������¹­�����
�������������������­���­� ­���������­��¹��������¹�­��� ��
��� ­����� ����·��¹�����¹ �­�¹�­� ��� ­� �­� ��¹­����
 �­���­��¹�­�� ­����À�­������  �­��������� ����� ­��¹��������
¹�­����� �­�­���������� �­����¹­� ���������¿��������

¹­������������­���¿���������� �������¦�����­�­� �����
����¦����� �­����¹��¼�����¹�­��������������

�������	�����������
�����������

y ��¦����­��¹����������¹­��­���������À������ ¼�������
����� ��Á��¹­����������­�������� �­�������������¹­�


����������¹­�����­��������¹­���������­�������� �����

����� ��

y ��¹­��­���������� ­�������¹­�������¦����­��������

 ������� ���������­���¿������¸�������������¹­����


������¸�������¹��������������������� ­����¸�¼�������
¹��������� ­� ���� ����· ������¹­��­����¿����¹­���

����� ��������� ­����

y �������������­�­����À����¹�­�¹������������ �������

��� ����¦��¹­���­�����¹��� ������������¹�������

y ���� ���������� ����¦��  �­�����¹��������¹��� ����
¹�­���������­�¹­��� ���¸�¼��������¹�­���½�­��­����
� ������������¹­��­���������� ­�������¹­����������
¹�­����­�����­�����¹­������¹������À����­��¹��������
¹������� ­�������¹­�����

y ��¦��¹�����­�­���� ­����� ­������� �����������������
¹­��� ���̧ �¼����������­��¹��������¹����¹­��­������¦�
¹�����­�­���� ­��¹­�����������

��������������������

y ���� ���������� ����¦����� �­��������� ����¿������
������ ������������­��������������Â���������­�� ����
­������­����­����������¹­� ��¿���������­ �­���

y ������������­ �­���������­��¼���������­�������¦��
��­�������������­�����¸��������­�����������¦���¹�­

������­����������

y ���¹�­ ���� º���������½��� �­�����¦�����­�¹­�º� �����
¹�­��������À�­����� ­�������¹­������������� � ���½

 �­�����¦���¹�����­� ��������¹­� �����

y ���� ���������� ����¦��¹�����­���­���¹�­����¹���­���
�� ­������������������·� �����

Janela com comunicação ao meio externo dotada de disposi-
tivos anti-pragas.
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y ��� ��������� ���­����� ������������������¦��� ��­�
�� ������������­�������­� ���������­�¹�­��������À�­�
�����¹��������������������� ���¹�­��¹­�����

y ���­��¼�������¦�����­���� ������������­������¸��

��������­���º������­� ��

y ��¦������­� ��������¹��¼����� ��­��������¹���Â������
����� ­������¹�­�������� ��������¹�������

y ��������¹�­��¹­�����­����¹� ����������­��������¹­�����
��¦�����­� ��¹����� ������������������ �������

��­��������� �����­�� ��­���¹�­�������������­���������
����� ������

�	�������	���������������

y ��¹­��­���������� ­�������¹­�������¦��������­�����

������������� �� �­������­���������¹�­������ �­�

��� �������� ������������� ������������¹­�����

y ���� ���������� ����¦��¹�����­������¹�������������
������� ������ �����������­�����������������­���¿���
������� �������¦�����­�­� �����

y ����� �� �­������­�����������¦�����­�¹­�º� ��������
���­���������¹­���
������� ������À�������� ��­�����
¹­�����­������ �������������� �­������ ��� ����¿�����
¹­��� ���

y ���­�¸�Â������������ �­���� �������� �� �­�����­��

��������������­­��­����¼��������¦����­�¹­��� ����������
��­���� ­��������¦�� �­��������º� ���������� ���������
���������� ������������¹­�����

y ���­���� ������������ �­���� ����¦�����­������������
¹�­������ �����­� ���Â����������­����� �����¹­�����

�	���������������������

y �����������¹�­���­­�����������¦�����­���� ��������
������������Â���������������¹­����������­����� ���

������� ��

y ������������������� ������­­���������¹�������­�¹�­�
 ­� ���� ���������� ���¸�¼���������������Ä������
�� �­�À�����

y ���� ���������� ����¦����� �­��� �­�À��������������
���������� ����­�������� �����¹­��� ��� ���À�������
��� ­�������¹­��������� ����­���¿���������� �����
��¦�����­�­� �����

y ���¹����������¦����­���� ­������¹�­����� �­�­������Á�
����­����������� ·­���
¹­�����������¹­��� ���

y �� ����� �¹Ä���¹�����������¹�� �������������������
¹­�������������� �����������¦�����­���� �����������
�������������¹­� ���­� �������������� �����¸��¹����

 ������ ���¼�������� ­������� �����������������­���¿���
������� �������¦�����­�­� �����

y ���­��À������ ����� ���� Ã������¹�­������������
¹�� �������� ������ �������� ­��� ���� Ã������  Ä½�����
��¦�����­����� ���������

y �� ���¹­��� �����¦��� ��­� �­��À����������������
��¹�­���������­��­����� ����������� ��¹�������� ��
��� ������Á����������������Ä�¹���­�����­���� ­���¼������
����¹�������¹�­�¹��������� �­�À��������������� ��
 ­�����������¹�­��� ­���¹�������������¸���������¹�­

���������¹����������¹� �� ��

y ��¦��� ��­���� �������� ­���� ­�������¹�����������
¹�� ���������� �������������� �������­���¿���� �¹�����
¹­��� ���¸��� �������������� ­��¿�����������������
¸���������������­����¹��������������������¹­���


�����

Iscas para controle de praga
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�� ���������� ��¹�����¹ �­�¹�­� ��¹����� �­����
������¹­��­����������� ��������� ��� ����¿������¸��

¹���� ����������­�����̧ ������ ��¹��� ����������� ����¿���
���¸��¹���� �������� ���������� �����������­��������
 ����������� ­���� �������������������������������������
���­������� ­����������¹¿������¹­�����������¦�����­�
¹­���� �����¿���������� ������¹­���� ��������­­� �����
��������������­������������­������������ ­���� ������
�������� �������������������� �­�Æ�� ­������� ­�������
����­���¿���������� �������¦�����­�­� ���������¦��
�� �­����¹��¼�����¹�­��������������

�������	�����	����������
����������������������

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­����� �­����� ������������­������������������¿����
�¸��¹���� ������ ���¼�����

y 
��¹­��­����������� ������¹­���� ������¦�� ��­�
����������� ��¹����� �������� ����­���¿����������

 �������¦�����­�­� �����

y ��¹­��­����������� ������¹­���� ������¦�� ������­�
 �����������¹��� ������ ���À�����¹�­������ �­���� ����
��� ­��������¹�­�����Á�����­�������������� ��������
��������¹­·������ �¸��¹���� ������ ���¼������ ������
����� ������������������ ����¿�������� ����������


SISTEMA ORGÂNICO:

y As unidades de beneficiamento ou granjas avícolas de ovos orgânicos, além 
de atenderem os requisitos já descritos devem utilizar substâncias autoriza-
das para controle de pragas aceitas pela regulamentação de produção orgâ-
nica conforme legislação vigente.

Nota: É proibida a aplicação de produtos químicos sintéticos nas instala-
ções de processamento, armazenamento e transporte de produtos orgâni-
cos. Em caso de também produzir ovos não orgânicos, convém utilizar 
somente produtos químicos permitidos para orgânicos, evitando-se assim 
possível contaminação cruzada.
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 ��������¼������� �������­��������� �����������­����������
��� ��������������������

Nota: Os dispositivos de monitoramento podem 
ser: medidores de pH e cloro, termômetros, telas 
e filtros de ar.

y ���� ���������� ����¦��������­����¹­�������� ����
­���� ­��¹�­��­����À������������� ���¿�����������¦�
������­������¹­��­������������� ���������������¹�­��
��� �­������ ������������¹­��� ����������������������
¹Ä������ ����������¹������¹Ä���������À������¹­���

����� ���������­��������¹­����������¹­�������� �����
���� � ������¹�­����������­ ��¹�­����� ��¸�����¦�
��­������¼������¹­��­�������������� ������

y ��¹­�������� ��������� ������¹­���� ������¦����­�
�½��� ����¹�­�¹��������������¹� Â��������¹­������
� ­������� ������¦��¹�����­�­���� ­�������¹��� �����

y ���­������ �����¦�����­�����­��������� ¼����¸������
�����­�­��������­� ��������­� �������� � ���������¹­�

�� ���

y ���� ���������� ����¦��������­� ­�¹�­���¸��������

�����­���¹�­����� ����¿������ �����¦���������­�­��¹�

�����¹�� �­��­���­���������� � ���������¹������  � ����
º��������¹�­ �����¸��¹���� ����� ���¼�������� ­�����

 �­���������º� ���¸���¹�������� �­����¹­��� �������
����������­�������� ���������� ��

�������	�������
�
����������������

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­����­�� �­� �� ����������� ���������¹��� ��������
�������������� �­���� ��¹�­����� ­��������¹�­�����
Á�����­�������������� ���

y 
��¹­��­����¹�­�Ä�������������­�������¦����­��� �

������������� ����­���¿���������� �������¦�����­�
­� �����

y ������¹��� ������������������¦�����­� ���� ���������
����������­�������­�������������¹­� �������

y ���� ���������� ����¦��������­� ���­Ã����������������
¹�­����������¹��� �����������������������­�����������
�����¹�­�����Á�����­�������������� ���

y ��­��  �­�Æ�� ­���������������������������������¦��
��­� ��¹����� ������� ­���� ­����� ��­���������¹�­��
��� ­���������� �������������������������������

��� ���­�� �­�Æ�� ­������¦��������­�������� ��¹�­� �


­��¹�­������������¹�­��������� �­�Æ�� ­��¹��­���
��� ���­���������������������������������­�������¦����­�

���­���� ���À��������¹����¹��­��������­����

����������������

�������������
��
����������
��	��������������
���������
������
�����������	
��������
�������������
����������������

���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���

��������� ���¹�À�� �� ���� �À�����¹�­����­�� �­� ¸������
�¸��¹���� ������������� �����¹­��������� ����º���
��� ��������������¿�������Â�����������­�������� ���
��¦�����­�����­� ��������� �­�����¹�­���������­���� ­���
��­�� ������������¸���������������������� ������� ���
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�������­���¿���������� �������¦�����­�­� ����������
¦����� �­����¹��¼�����¹�­��������������

�������	�����
�	��¬���������������

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���¹­�

�­������� ���¹�À���� ���� �À������ ¹�­����­�� �­� ¸���
 �������������� ����¹�­ �������¸��¹���� �����º���
���¹������������ ������������¹­��­�������¹­��� �

�������������������������¹�À������� ���¼��������¸��¹�

��� ���� ���À�����¹�­�����¹�À����������­���¿�������

��� �������¦�����­�­� �����

������¥��������� £����¤����������¤�¨�����¦���
������§�����
��� ����¹�������� ¹���� �½����������¹­�������� �����

���¹�À�������� �À�������� ­��¹����������¦��¹�����­�
���¹� Â������ ­������� ���¹�­������¹���­���­­� �

��� �����¹­��� ���� ���À�������­����À�����������¹�À��
������ �À����¾

��� ���� ��� ����¿�����¸��¹���� ������ ���¼���������­���
���¹��������� �À��������¦��������­���� ����¿������½����
��� ��­���������� �­�������­�����½ �­���¾

��� ��­�¸�Â�������� ��������¼���������¹�­��¿����¹­·
�¹�

­�������������­�� ������¹�­��¿�����¹�­��������¾

��� ��­��� ���� ���À������¹­������������¹­� �������������

������¹­�¹�­�¾

��� �����­���������· ����������¹�À�����½������������

������¾�

� �� ������������­��À������ �����¹­��� ������ ���¼�����
������¹�À�¾

��� ��­�������� ��������� �­���� ������­��������¾�
��� ����¹��¿���¹Ä�����¹�À������ ��������¼���������¹�­��¿���

���¹­�����������­�� �����¦������­�­���� ­�������

�� �­���� ����­�� ���������� �����������¹­��­�����
�������­���¿���������� �������¦�����­�­� �����

Nota: Os produtos não devem possuir substân-
cias odorizantes e/ou desodorizantes, em 
qualquer de suas formas.

Nota: Para a validação do monitoramento antes 
do início da jornada de trabalho, é indispensável 
que o piso esteja convenientemente limpo.

Nota: Devem ser tomados cuidados com as 
seções de recepção, classificação e processa-
mento, nessas seções as limpezas devem
ocorrer continuamente durante as operações 
de processamento de ovos. Devem ser tomados 
cuidados (com respingos, materiais e utensílios 
utilizados) para evitar contaminação durante a 
realização das limpezas.

�
�	��¬�������������������	�������
���
�����	����������������	��������
�����­
���

y ����¸��������������������������¦����­��������À����
����������������� �­������ ­����������������������­���
���������������¸�����������À�­��������­���

y ����������¸��¹���� ������ ���¼�������¦����� �­����

������ ���� �����¹��������¼�������� ­��������������

��­­�­������¹�­��¿����������� �­������¹�­��­�����¿���
����� ­���¸����� �­�������� �­­�¹���������¹�­��¿���
¹�­� ��¹��¹­���������

Equipamento de lavagem de ovos.
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y �� ����������­��������¸��¹���� �����¦��ª���­� ��� ��
������ ���� ���¹Ä���� ·­��������� ­������������� ­�����

y �� ��������¼���������¹�­��¿����������� �­��������¦�
��­� ���¹���������¸��� ��Á������Â�������� ���¹�À������
����­���¿���������� �������¦�����­�­� �����

y ����¹��� ���������� �����­��¼�������¦�����­�¹�­����

����� ���������À�������­�� �����¹�­��������¹­����


SISTEMA ORGÂNICO:

y  As unidades de beneficiamento ou granjas avícolas de ovos orgânicos devem
atender todos estes requisitos já descritos utilizando produtos para higiene 
autorizados pela regulamentação de produção orgânica descritos em legisla-
ção vigente.
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Uniformes higienizados
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Nota: O uniforme de trabalho deve oferecer 
proteção adequada contra o risco de contami-
nação por cabelo e transpiração. Uso do boné 
sem acompanhamento da touca não protege 
contra a contaminação por cabelo.

Nota: Os uniformes não podem ter botões nem 
bolsos externos acima do nível da cintura. Uso 
de zíper e botões de pressão são permitidos. 
Os calçados deverão ser de materiais imper-
meáveis.

Nota: As instalações de lavanderia devem ser 
dispostas de forma que não haja cruzamento 
entre uniformes limpos e sujos.
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Instruções do correto procedimento de higiene de mãos

���ª������������¢¨�������£�����������¦������
���¥������£�¦�¥�����������¤�¨���������������������
���§��°¢��������¢���������������°¢��
��� �� ��������¼��������������� ���������������¹������¾
��� ������� ���� ���¹Ä��� ���À�­���������­����������­���

��­�À¾
��� ������� ���� �� �¹Ä���������­�¸���¸��­��� �­����

¹� ��������� ����� ����������¾
��� ���¹­��¸�����º���������­���

Nota: Devem ser colocados avisos que indiquem 
a obrigação de higienização de mãos.
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Nota: Pessoas uniformizadas, durante os inter-
valos dos trabalhos e nas horas de descanso, 
não poderão sentar-se diretamente no chão, 
gramados ou outros locais que venham com-
prometer a higiene da indumentária.
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������� �������¦�����­�­� �����

����������������

�������������
��
������������	�
����������	������
�������������
�������������
�
���������������
����

�������
���������
�	��������
	�����������	������������	
�
������
������	��

y ���� ���������� ����¦��������­�����¹����� �­���������
¹�­���¸������������� �­�������� ·­��
¹­����������������
�����������¸�����¹�� ���������­�������������

y ��������������������­����������� � ������¸��­�������
­����������������� ������¹�����������������¹­����¦��
��­�­���� ­������������­���¿���������� �������¦��
��­�­� �����

y ���� ���������� ����¦����­�� �­�¸�����������¹­���

À������½ �­����� �������¹�­�¹­��� �­��� �� ��­�����
��­���¹­���À����������­������­�¸���� ����� �����������
��� ���­��­���������­ ���������������� �������¹­�

��À�������� ������� ���¹����������¹�������­�����­

�����À���������������������­ �������������

y ���� ���������� ����¦��������­���� ­�����¹�­����­�����­�
������¹����������� �����­� ­�¸���� ������ ����­������
������� ������������ �����������¦����­�­� ����
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Nota: Somente é permitido à unidade de bene-
ficiamento o recebimento de ovos de outras 
localidades produtivas, mesmo que estas sejam 
de mesmo proprietário.
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Nota: Devem ser exigidos documentos que 
garantam a qualidade e a segurança para uso 
em alimentos no recebimento de embalagens 
ou insumos diversos. Exemplo, Certificados de 
migração (embalagens), declaração de boas 
práticas de fabricação, certificados de grau 
alimentício (lubrificantes).
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Nota: Os estrados ou similares devem ser cons-
truídos de material que facilite a higienização. 
É proibido o uso de madeira nas áreas de pro-
cessamento dos ovos in natura.
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Depósito de embalagens e insumos
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Nota: O equipamento para lavagem de ovos não 
pode ser do tipo imersão. O equipamento deve
ser higienizado conforme já descrito para evitar 
contaminação.

Processo de lavagem e secagem de ovos
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Nota: Os ovos que apresentam trincados, suji-
dades e anormalidade de casca podem ser 
destinados à industrialização. Os ovos destina-
dos à industrialização deverão apresentar a 
casca livre de sujeira aderente após a operação 
de lavagem.
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Nota: Ovos ou derivados considerados impróprios 
para o consumo humano serão condenados, 
podendo ser aproveitados para fins não comes-
tíveis, e neste caso industrializados, sob auto-
rização de órgão fiscalizador responsável.
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Nota: O ovo que na classificação não apresen-
te as características mínimas exigidas para as 
diversas classes de qualidade e tipos estabe-
lecidos, será considerado impróprio para o 
consumo, sendo permitida a sua utilização 
apenas para industrialização conforme o exame 
de categoria B.
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Nota: É proibido o acondicionamento em uma 
mesma embalagem quando se tratar de: Ovos 
frescos e ovos submetidos a processos de 
conservação; ovos de espécies diferentes; e 
ovos de classe ou categoria diferentes.
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Nota: É permitida a inclusão de informações 
que remetem ao sistema de produção ou às 
características específicas de produção, obser-
vando as regras para produção de ovos sob 
sistemas caipira e orgânico. Indicação de sis-
tema de produção que não possua legislação 
aplicável deve ser acompanhada de breve ex-
planação ao consumidor.
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Nota: É permitida a inclusão de informações 
que remetem à qualidade, observando as regras 
da legislação vigente ou quando não existirem 
legislações deve ser acompanhada de breve 
explanação ao consumidor. Os atributos de 
qualidade devem ser mensuráveis e auditáveis 
e descritos na solicitação do rótulo. 
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SISTEMAS CAIPIRA: 

y Na rotulagem deve constar além das informações obrigatórias as seguintes 
informações:

a) O uso de corantes e pigmentos autorizados;

b) A raça e linhagem utilizadas na produção de ovos caipiras;

c) Que a produção respeita Norma da ABNT 16437 de 2016.

SISTEMA ORGÂNICO:

y A denominação “orgânico” ou “produto orgânico” deve ser aprovada por órgão 
responsável.

y Na rotulagem, além de atender aos regulamentos técnicos vigentes específi-
cos para ovos in natura e legislação específica de rotulagem, deve constar às 
determinações para rotulagem de produtos orgânicos e conter o selo deste 
Sistema. O tamanho, cores e estilo do selo devem atender as especificações 
estabelecidas por órgão competente.

Nota: Somente poderão utilizar o selo do Sistema Brasileiro de Avaliação 
da Conformidade Orgânica os produtos comercializados diretamente aos 
consumidores que tenham sido verificados por organismo de avaliação da 
conformidade credenciado junto ao Ministério da Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento.

Nota: É proibido, a utilização de expressões, títulos, marcas, gravuras ou 
qualquer outro modo de informação capaz de induzir o consumidor a erro 
quanto à garantia da qualidade orgânica dos produtos.
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SISTEMA ORGÂNICO:

y O estabelecimento deve possuir local identificado exclusivo para armazena-
mento de ovos orgânicos.

Nota: Os ovos orgânicos devem ser protegidos contra presença de subs-
tâncias não permitidas conforme definido em legislação vigente e de 
produtos não orgânicos.
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SISTEMA ORGÂNICO:

y Os ovos orgânicos devem ser protegidos para que não se misturem com pro-
dutos não orgânicos e não tenham contato com materiais e substâncias não 
permitidas conforme legislação vigente.
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SISTEMA ORGÂNICO:

y O estabelecimento deve definir e implementar medidas de prevenção para 
evitar a contaminação em caso de existir processamento de ovos não orgâ-
nicos.

y Os ovos orgânicos devem ser identificados e mantidos em local separado dos 
demais ovos processados. A informação documentada dessas atividades deve
ser retida.
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Separações físicas entre as diferentes etapas do processo de 
classifi cação dos ovos
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SISTEMAS CAIPIRA: 

y Convém que o estabelecimento seja exclusivo para a produção de ovos cai-
piras, mas quando não possível deve haver um sistema de separação e ras-
treabilidade que permita identificar claramente cada tipo de produto. As in-
formações documentadas devem ser retidas.

SISTEMA ORGÂNICO:

y O estabelecimento deve apresentar o Plano de Manejo Orgânico previsto em re-
gulamentação federal e atender os requisitos já descritos neste caderno técnico.

y A introdução de animais no sistema de produção deve ser realizada apenas com animais 
provenientes de sistemas orgânicos. As informações documentadas devem ser retidas.

Nota: Quando ocorrer indisponibilidade de animais provenientes de sistemas 
orgânicos para reposição, será possível adquirir animais de produção não 
orgânicos, preferencialmente em conversão para o sistema orgânico e respei-
tando-se o período de conversão previsto e já descrito nesse caderno técnico.
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Nota: Para análise de Salmonella em ovos a 
frequência de coleta deve ser realizada de acor-
do com legislação vigente.

Nota: Para as demais análises (micotoxinas, 
resíduos de antimicrobianos, dioxinas e furanos, 
metais pesados (Arsênio, Cádmio e Chumbo)) 
nos ovos e nas rações e para Salmonella em 
rações, as análises devem possuir uma frequên-
cia mínima a ser definida pelo estabelecimento.

Nota: As micotoxinas avaliadas podem variar 
conforme a matéria-prima utilizada e prevalên-
cia de ocorrência. No entanto, convém testagem 
para presença de aflatoxina - micotoxina com 
maior potencial cancerígeno, podendo ser me-
tabolizada pela ave e depositada no ovo.

Nota: Os laboratórios para a realização das 
análises devem ser credenciados em órgão 
competente.
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Nota: A competência é demonstrada algumas 
vezes pela qualificação (Adaptado - ABNT ISO 
9000:2015).
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Nota: Padrões de qualidade para água potável 
são descritas no Memorando do Mapa n.º
105/2018 e Portaria de Consolidação do MS n.º
5/2017.
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