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) INTRODUGAO

Os estabelecimentos que possuem fabricacéo prépria
de suas ragdes devem ter local adequado para tal e os
controles necessdrios para assegurar a qualidade e ino-
cuidade dos alimentos que serdo ofertados as aves. A
alimentacdo é um dos itens que mais onera a produgéo,
é responsavel por boa parte da resposta da ave em termos
de produtividade e qualidade dos ovos produzidos, além
de estar diretamente envolvida na salde e bem-estar das
aves. Desta forma, os critérios e controles previstos para
as instalacdes de producdo de ragcdes sdo minimos e
foram construidos com base nas legislagdes e recomen-
dagdes que visam assegurar a qualidade nutricional e
sanitdria destas ragoes.

Neste Caderno serao descritos os requisitos técnicos
que serdo avaliados nas fabricas de ragcdo dos estabeleci-
mentos de Postura Comercial em certificagdo com o Pro-
grama de Certificagdo Ovos Plus Quality. Desde o envio dos
documentos e formuldrios iniciais o estabelecimento deve-
ré informar se possui instalagdes para a fabricagao da racdo
que fornece as aves e quando aplicavel, o transporte desta
ragao até nucleos ou locais de produgéo diferentes da lo-
calidade da fébrica, distribuicdo de ragao para estabeleci-
mentos integrados e comércio de ragao.

Estabelecimentos que ndo possuem instalagdes para
a fabricacdo da racdo deverdo adotar cuidados para a
selegdo de fornecedores e no processo de armazena-
mento e distribuicdo da ragdo adquirida. Mesmo néo
produzindo a racdo fornecida, o estabelecimento é res-
ponsével por garantir a qualidade da ragdo através da
elaboracgéo e descrigdo de controles, cuidados e analises
ao longo do processo de armazenamento e distribuicdo
desta ragao.

Para fins de atendimento aos critérios técnicos de
avaliagdo nas instalacdes da fabrica de ragao, armazena-
mento e transporte o estabelecimento deve considerar que:
© Sempre que um item for descrito com a palavra DEVE, ele

é considerado um requisito critico que precisa ser atendido
para que o estabelecimento possa ser certificado.

© Quando o item esta descrito com a palavia CONVEM, ele
é considerado um requisito ndo critico que pode gerar uma
oportunidade de melhoria ao estabelecimento.

O Todas as praticas, manejos e rotinas adotadas devem
ser descritas em documentos e planilhas que devem
estar disponiveis para avaliagdo pelos auditores. No
texto podem ser mencionados como: a informagao
documentada deve ser retida.
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Para ser aprovado neste Programa de Certificagdo
o estabelecimento precisa atender todos os requisitos
criticos (DEVE). Para os requisitos nao criticos (CONVEM)
acoes corretivas e adequacdes serdo requeridas pelo
organismo de certificagao.

REQUISITOS DE

BOAS PRATICAS
RELACIONADOS COM
AS INSTALACOES,
EQUIPAMENTOS E
UTENSILIOS

LOCALIZAGAO

© Convém que esteja localizada em uma area que nao
apresente niveis indesejaveis de poeira, fumaga, odo-
res, depdsito de lixo e outros.

© Caso haja algum tipo de potencial contaminante o
estabelecimento deve implementar medidas de con-
trole para evitar riscos a ragdes, pessoas e ao meio
ambiente. Sempre registrar os riscos identificados e
acoes de controle adotadas.

O O acesso ao estabelecimento deve ser controlado.
Devem ser estabelecidas medidas para controle de
pessoas e animais (cercas, portas, registros de acesso).

Créditos: Pixabay
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O Pétios e areas externas ndo devem ter acimulo de
dgua e tdo pouco, formacdo de poeira em excesso.
Convém pavimentar as vias de transito (pode ser
considerado brita ou outros materiais para evitar for-
magcéao de lama e poeira).

© Vias de acesso e patios devem estar livres de entulhos
ou lixos que possam servir de abrigo de pragas e a
vegetacao deve ser aparada.

AREA INTERNA

O As instalacoes devem permitir limpeza e o adequado
controle de pragas e contaminantes ambientais.

Area interna de fabrica de ragoes

© O material utilizado na construgdo e/ou manutengdes
das instalagdes e equipamentos nao deve oferecer
riscos de contaminacédo do produto final.

Nota: E permitido o uso de materiais como
madeira somente nas instalagoes e desde que
nao entre em contato com a ragao produzida.

O A estrutura da fabrica de racoes deve possuir espagos
adequados para: a produgao de racdo; recebimento e
armazenamento de ingredientes e embalagens (quan-
do aplicével); armazenamento de produtos resultantes
de devolugéo, recolhimento ou apreensdo; armazena-
mento de produtos quimicos, medicamentos, materiais
téxicos, ou inflamdveis (quando aplicavel); armazena-
mento do produto acabado.

© Convém possuir fluxo l6gico de matérias-primas, produ-
tos e pessoas e separacgao fisica entre as dreas de recep-
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¢do de matéria-prima, producao e drea de armazenamen-
to de produto acabado de forma a evitar as operacdes
suscetiveis de causar contaminagéo cruzada.

Nota: A fabrica de ragdes pode ser construida
como uma estrutura unica sem separagao fisi-
ca nas dreas de produgao. No entanto, o arma-
zenamento de produtos quimicos, medicamen-
tos e materiais toxicos devem ser realizados
em local isolado que pode ser uma sala ou um
armario, por exemplo.

O Pisos devem ser construidos de material resistente ao
transito e ao impacto, de facil drenagem, limpeza ou
higienizacdo e, quando necessario, possuir declive em
direcdo aos drenos.

O Paredes e divisérias devem ser lisas, sem frestas ou
rachaduras, de facil limpeza ou higienizagao.

O Teto e as instalagdes aéreas devem ser construidas
ou revestidas de modo que impegam o acimulo de
sujeira e que reduzam ao minimo a condensacgéo e a
formagéo de mofo. Devem ser de facil limpeza.

O Janelas, portas e outras aberturas devem evitar o
acumulo de sujeira e serem de facil limpeza. As que se
comunicam com o exterior devem ser providas de
protecdo contra pragas. As protecdes devem ser de
facil limpeza e boa conservacao.

O Escadas, elevadores de servigo, monta-cargas e estrutu-
ras auxiliares, como plataformas, escadas de mao e
rampas devem ser localizadas e construidas com mate-
riais e de modo a ndo serem fontes de contaminagao.

O Instalagbes auxiliares devem ser localizadas de forma
que ndo dificultem as operagdes de limpeza e devem
ser instaladas sem contato direto com as areas de
armazenamento de matéria-prima ou embalagens e a
producdo de racéo.

Nota: Os ralos somente serao aceitos se houver
a necessidade da realizagao de operagdes de
limpeza e descontaminagdo em equipamentos
com o uso de agua. Em caso de existéncia dos
ralos, devem ser do tipo sifao ou similar, dotados
de fechamento e ndo permitindo acimulo de
dgua. Da mesma forma, as canaletas, quando
absolutamente indispensaveis, devem ser lisas
com declive para o sifao ou similar.
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Nota: Locais destinados a limpeza e desinfecgao
de utensilios e equipamentos, quando necessa-
rios devem ser exclusivos para essa atividade.

Créditos: Pixabay

Nota: Nas dreas onde se armazenem ou mani-
pulem produtos umidos, os pisos e paredes
devem ser impermeaveis e lavaveis. Nao é
permitido uso de madeira.

O Préximo ao acesso de pessoas a fadbrica (podendo
estar na area externa) deve haver uma instalagao para
a lavagem de maos, providas de detergente antissép-
tico e meios adequados para secagem de maos (por
exemplo, papel toalha e secador de mao) e lixeira com
tampa e acionamento ndo manual e deve conter avisos
sobre os procedimentos para a correta lavagem ou
higienizagdo das maos, bem como deve ser dotado de
tubulagdes devidamente sifonadas que transportem
as aguas residuais até o local de desdgue.

© Deve haver uma area exclusiva e isolada para o arma-
zenamento de lixo e residuos. Esta drea deve ser
isolada da &rea de producao, identificada e disposta
proxima as fontes geradoras de residuos como é&rea
da produgéo de ragéo.

O Neste local devem haver recipientes construidos de
material resistente podendo ser metal ou plastico de
alta densidade, com tampa de modo a impedir o in-

gresso de pragas e contaminacdo de matéria-prima e
produtos acabados.

O Na éarea interna as fontes de luz artificial devem pos-
suir protecdo contra quebra ou explosdo nas areas de
produgao ou em &reas onde haja risco de contamina-
¢ao do produto.

O Convém que todas as instalacdes elétricas sejam
embutidas, em caso de instalagdes elétricas externas,
estas devem estar totalmente protegidas com tubula-
¢cOes isolantes e fixas nas paredes ou teto de maneira
a facilitar a limpeza.

O Convém que nao haja condensagdo de vapor nas
paredes e teto e particulas visiveis de poeira.

Nota: Quando existir instalagdo de ventilagao
forgada, a direg¢do do fluxo de ar deve ser ao
’Q“ contrario do fluxo da producao, ou seja, da drea
em que é armazenado o produto final para a
- entrada de matéria-prima. As aberturas deverao

A " possuir protegao contra entrada de pragas.
. -
.} < VESTIARIOS E SANITARIOS
\Q— 1 Fabricas de pequeno porte, reduzido nimero de

colaboradores e dedicadas exclusivamente a produgéo
de ragdo para os animais proprios do estabelecimento
podem ndo apresentar instalagdes de vestidrios e sani-
tarios exclusivos para os colaboradores da fabrica de
ragoes. Neste caso o estabelecimento deve indicar quais

X | as instalagdes sdo utilizadas pelos colaboradores que
atuam na fabrica de ragoes.
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Vestiarios e Sanitarios

O Vestidrios e sanitdrios devem possuir iluminacéo (ar-
tificial ou natural) e abertura com protecdo contra o
acesso de pragas para permitir a ventilagado.

© Devem ser construidos separados das &reas ligadas
a producao e situadas de forma adequada ao fluxo das
pessoas, sem acesso direto e nenhuma comunicagéao
com estas.

O Devem ser dimensionados em nimero proporcional
ao quantitativo de funcionérios, separados por sexo de
acordo com a legislacado vigente.

© Devem existir pias com dgua fria, providas de deter-
gente antisséptico e papel toalha e lixeira com tampa
e acionamento ndo manual e conter avisos sobre os
procedimentos para a correta lavagem ou higienizagao
das méos.

O Os vestidrios devem ser separados fisicamente das
instalagcOes sanitarias e devem dispor de area desti-
nada a troca de roupas equipada com dispositivo para
guarda individual de botas, e quando dispor de armé-
rios, serdo estes de estrutura metdlica ou outro mate-
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rial de facil limpeza, suficientemente ventilados e com
separacao interna para roupas e calgados.

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

O Superficies que entram em contato com ingredientes

e ragdes devem ser construidas com materiais apro-
priados ao uso com alimentos, estar livre de ferrugem
e corrosdo. Devem ser impermedveis e capazes de
resistir a repetidas operagdes de limpeza e desinfecgao
e projetadas e construidas de modo que assegurem a
higiene e a lubrificacdo, e permita uma facil e comple-
ta limpeza e desinfecgédo e, quando possivel, deverdo
ser visiveis, para facilitar a inspegao.

© Convém que os equipamentos sejam de uso exclusivo,

caso seu uso nao seja exclusivamente para os fins a
que foram projetados deve existir operagdes de lim-
peza. Deve possuir registro da limpeza.

O As superficies devem ser lisas, sem frestas e outras

Divulgacao: ASGAV
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imperfeicdes que possam servir de fonte de contami-
nacdo e comprometer a higiene.
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© Os equipamentos e utensilios devem ser mantidos em
bom estado de conservagéo e funcionamento.

O Devem ser instalados em linha obedecendo ao fluxo
operacional de modo a minimizar o risco de contami-
nacao e facilitar os trabalhos de inspegéao e de higie-
nizagéo.

© Convém um afastamento minimo de 1,20 m das pare-
des e 0,80 m do piso. Convém que o afastamento
entre si também seja de 1,20 m.

Nota: Os estabelecimentos devem garantir que ndo haja contaminagao
cruzada entre produgées de ragcdes convencionais e caipiras por meio de
controles que identifiquem que nao restaram tragos de produtos de origem
animal e demais ingredientes ndo autorizados nas ragoes para produgao
caipira, notadamente laudos de analises.
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SISTEMA ORGANICO:

o As fabricas que produzem ragoes para galinhas em sistema organico devem
ser projetadas e construidas de acordo com os requisitos ja descritos, mais
0s seqguintes itens especificados:

As instalagoes devem estar livres de residuos de produtos nao organicos.

Convém que haja uma fabrica construida exclusivamente para produgao de
ragao organica.

Quando a produgao de ragoes organicas ocorrer no mesmo local que ragoes
nao organicas, a producao deve ocorrer de forma totalmente isolada da pro-
ducao de ragao nao organica e em tempos diferentes. Deve haver registro das
praticas e cuidados adotados para evitar contaminagao cruzada.

A fabrica deve estabelecer um programa de validacao de limpeza documen-
tado antes da producgao de ragao destinada a aves em sistema de criagao
organica em caso de haver produgao de ragao nao organica no mesmo local.
Os registros devem estar disponiveis para auditoria.

Nota: Os estabelecimentos devem garantir que ndo haja contaminagao
cruzada entre produgoes de ragées convencionais e organicas por meio
de controles que permitam a identificagao de contaminantes nao permiti-
dos para ragao organica, notadamente laudos de andlises.

UNIFORMES

REQUISITOS
L © O pessoal que trabalha, visitantes ou pessoas que tem
H IG I EN |COSSAN ITAR'OS acesso as areas de produgao, devem usar a roupa de

trabalho ou uniforme, limpo e em boas condi¢des de

DO PESSOAL QUE conservagao.

O As roupas de trabalho devem ser adequadas e de uso

TRABALHA NA FA’BF“CA exclusivo para o servigo.

O As roupas de trabalho devem ser lavadas periodica-

DE RAQéES mente sob responsabilidade do estabelecimento ou

empresa terceirizada.

O manual de BPF que deve ser elaborado para a
fabrica de ragdes com base na legislagdo em vigor deve
contemplar os requisitos de higiene pessoal e de com-
portamento antes, durante e apds os trabalhos, de forma
a se assegurar a qualidade sanitaria das ragdes produzi-
das. Todo o pessoal, visitantes e contratados devem
estar em conformidade com os requisitos documentados
neste Programa.

Nota: A roupa de trabalho deve oferecer prote-
¢do adequada, de modo a assegurar que o ca-
belo e transpiragao nao venham contaminar as
ragoes.
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Nota: As roupas de trabalho nao
podem ter botées nem bolsos
externos acima do nivel da
cintura. Uso de ziper e botoes
de pressao sdo permitidos.

Nota: Deve haver locais especi-
ficos para disposi¢cao das roupas
de trabalho de forma que nao
haja cruzamento entre roupas
limpas e sujas.

CONTROLE DE SAUDE

O Caso possuam mao-de-obra em regime de contrato
de trabalho sob a Consolidagéo das Leis de Trabalho
(CLT), os estabelecimentos devem atender as legis-
lagbes da Secretaria Especial de Previdéncia e Tra-
balho do Ministério da Economia.

© Para estabelecimentos com mao-de-obra em regime
de trabalho ndo CLT devem existir atestados médi-
cos e controle de vacinacgéao atualizados.

© As pessoas que mantém contato direto com a pro-
ducgdo de ragdo destinados a alimentagdo animal,
durante seu trabalho devem ser submetidas a exames
médicos admissionais por intermédio dos érgaos
competentes de salde antes de iniciarem operagdes
de trabalho e, depois, periodicamente.

0 Deve ser efetua-
do exame médico nos
trabalhadores em outras
ocasides, quando existem
raz0es clinicas ou epi-
demioldgicas.

(>] As pessoas

doentes ou suspeitas de

estarem infectadas por
alguma enfermidade ou
sejam portadores, devem
ser impedidas de mani-
pular alimentos ou ma-
teriais que entram em
contato com alimentos.
o As pessoas de-
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vem relatar ao gestor as seguintes circunstancias para
possivel afastamento das dreas de manipulagdo: pos-
suir lesdes de pele visivelmente infectadas, secre¢des
em olhos, nariz e orelhas, febre, fraqueza, garganta
inflamada e diarreia.

HIGIENE E COMPORTAMENTO PESSOAL

© O estabelecimento deve garantir a im-
plementacdo de medidas para assegu-
rar a manutencado da higiene pessoal
em todas as etapas dos trabalhos.

O Nas dareas de producédo de ragdes,
deve ser exigida a
lavagem e sani-
tizagcdo das
maos de manei-
ra frequente e
cuidadosa sem-
pre que:

a) Antes do inicio
de alguma ativi-
dade de manipula-
cao;

b) Imediatamente apds utilizar o banheiro ou assoar o nariz;

c) Imediatamente apds manusear qualquer material
potencialmente contaminado, e;

d) Sempre que seja necessario.

Nota: Devem ser colocados avisos que indiquem
a obrigacao de higienizagdo de maos.

O O estabelecimento deve ter descrito e implantado
procedimento para assegurar que 0s requisitos de
higiene e comportamento pessoal sejam cumpridos
nas areas de processamento, embalagem e armaze-
namento. O procedimento deve descrever e abordar
0s seguintes itens como regra de comportamento
pessoal:

a) Devem estar devidamente uniformizadas com as
roupas de trabalho, usando calgado adequado e com
os cabelos cobertos nas areas de produgéo;

b) E proibido o uso de pulseiras e/ou relégios de pulso,
outros adornos e similares, cilios posti¢os, esmaltes
e perfumes;

c) As unhas devem ser mantidas curtas e limpas;

d) E permitida a guarda de objetos pessoais, como
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medicamentos e material de fumantes em areas de-
signadas;

e) Permissao de fumar e comer somente em 4areas
designadas;

f) E proibido acesso de pessoas na &rea de producéo
sem que estejam devidamente uniformizadas ou
vestindo as roupas de trabalho.

Nota: Pessoas uniformizadas, durante os inter-
valos dos trabalhos e nas horas de descanso,
nao poderao sentar-se diretamente no chao,
gramados ou outros locais que venham com-
prometer a higiene da indumentaria.

© Devem haver regras para a permissao de visitas. Estas
regras devem prever atendimento aos itens de higie-
ne e uso de uniformes ou roupas de trabalho, bem
como resguardar a seguranga dos visitantes.

TREINAMENTO

O Os colaboradores da fabrica de ragcdo devem ser
treinados nas normas de higiene e aspectos higiéni-
cossanitarios para o processamento das ragdes.

© Deve haver um plano prevendo o treinamento de no-
vos colaboradores e treinamento continuo para todos
os funcionarios.

O Todos os treinamentos e instrugdes devem ser regis-
trados e devem conter: data, assunto abordado, res-
ponsdvel pela informacdo e assinatura dos presentes.

© O conteldo dos treinamentos deve abordar as préa-
ticas que afetam a qualidade, a segurancga e o cor-
reto manejo dos produtos (procedimentos de limpe-
za, riscos de contaminagao, fabricacdo das ragoes,
higiene pessoal).
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Nota: O estabelecimento deve determinar o
periodo que realiza os treinamentos.

REQUISITOS DE HIGIENE
AMBIENTAL, CONTROLE
DE RESIDUOS,
CONTROLE DE PRAGAS E
MANUTENCAO

PROGRAMA DE LIMPEZA E DESINFECCAO

© Deve haver descrito, realizado e monitorado um pro-
cedimento de limpeza e sanitizagéo a ser realizada em
todos os ambientes incluindo dreas de processamen-
to das ragdes, partes de equipamentos, como também
os utensilios e equipamentos utilizados para limpeza.
As informagdes que demostram a realizacdo destes
procedimentos devem estar disponiveis.

© Os ambientes higienizados também devem incluir os
silos e reservatdérios de armazenamentos de matérias-
-primas e da rag@o acabada nos galpdes. Deve haver
um registro do cronograma e protocolo de higienizagao
dos silos.

O Os programas de limpeza e sanitizagcdo devem
especificar:

a) Responsével pela execugao do procedimento de
limpeza e sanitizagdo. O responsavel
deve possuir treinamento para mani-
pular corretamente os produtos uti-
lizados e para a realizagdo da lim-
peza e sanitizacao;

b) Asinstalaces, equipamen-
tos e utensilios a serem
limpos e sanitizados,
incluindo instala-
¢Oes anexas, ves-
tidrios e sanitarios
e areas externas;

c) Frequéncia: antes do
inicio das operacdes
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(pré-operacional) e durante as operacgdes (operacio-
nal);

Produtos utilizados aprovados, uso pretendido, dilui-
¢do e preparo (em caso de limpeza Umida);
Descrigdo do método de limpeza (Umida ou seca),
enxague e desinfecgdo em cada setor, no caso de

limpeza Umida; e instrugdes e cuidados para impedir

a contaminagédo das racgdes;

Locais de armazenamento de produtos e utensilios
de limpeza;

Procedimento de monitoramento e verificagao;
Inspecdes pds limpeza e antes do inicio das operagdes
de produgédo e durante;

Deve haver registro de monitoramento garantindo a
efetividade do programa. As informagdes documen-
tadas devem ser retidas.

Nota: Os produtos utilizados na limpeza umida
nao devem possuir substancias odorizantes e/
ou desodorizantes, em qualquer de suas formas.

Nota: Devem ser tomadas medidas (por exemplo,
enxague, flushing) para evitar a presenga de
residuos de detergente ou desinfetante nas
ragées quando for utilizado limpeza umida.

PROGRAMA DE CONTROLE DE RESIDUOS E
EFLUENTES

(>

A fabrica de racdo deve estabelecer o programa de
descarte de residuos sélidos e liquidos. As informagdes
de periodicidade, préticas adotadas e destino dos re-
siduos devem ser registradas e devem estar disponi-
veis para a avaliagdo durante a auditoria.

O programa de descarte de residuos deve asse-

gurar que:

© Os materiais sejam identificados, removidos e
descartados, de modo que se previna a contami-
nacgao das ragdes ou areas de produgéo;

© Os recipientes para materiais e residuos nao rea-
proveitdveis devem ser construidos de metal ou
gualquer outro material impermedvel e resistente
de maneira a evitar vazamentos, que facilite a hi-
gienizacao e eliminagao do conteudo;

O Os recipientes coletores devem estar claramente
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identificados e localizados em areas
designadas para este fim;

O Osresiduos devem ser removidos
frequentemente dos ambientes,
todas as vezes que seja neces-
sario e, pelo menos uma vez por
dia. Imediatamente depois da
retirada dos residuos dos
recipientes utili-
zados para o ar-
mazenamento,
todos os equipa-
mentos que tenham
com eles entrado em contato deve-
rao ser limpos e desinfetados;

© Os depdsitos coletores de lixo devem ser dotados
de tampa, localizados na area externa a fabrica de
racoes e devem ser descarregados diariamente
ou quando for necessario;

O A identificacdo do responséavel pelo destino dos
residuos;

O O lixo deve ser manipulado e removido de manei-
ra que se evite a contaminacédo dos produtos
destinados a alimentacdo animal e da agua.
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O A rede de esgoto (incluido o encanamento de despe-
jo das dguas) deve ser construida de maneira que se
evite a contaminacdo do abastecimento de agua po-
tadvel, possuir capacidade suficiente para suportar
cargas maximas geradas durante a produgao.

PROGRAMA DE CONTROLE DE PRAGAS

© Pode haver um Unico programa de controle de pragas
para todo o estabelecimento contemplando a 4rea dos
galpodes, fabrica de ragdes e sala de classificagéo.

© Deve ser aplicado um programa eficaz e continuo de
combate as pragas de forma a evitar o acesso, a pre-
senga e a proliferagdo de pragas na area do estabele-
cimento.

© O programa de controle de pragas deve ser documen-
tado e deve identificar as pragas-alvo (quando apli-
cado medidas de controle quimico), planos de trata-
mento, métodos, programagdes, procedimentos de
controle.

O Quando realizado por pessoal do estabelecimento
deve prever a capacitacdo dessas pessoas.

O O estabelecimento deve ter uma pessoa capacitada
para manusear produtos quimicos e para exercer as
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atividades do programa de controle de pragas e/ou
para gerenciar a empresa especializada responséavel
pelo controle de pragas.

© Deve haver registro de treinamento no manuseio de
produtos quimicos. Tal informacdo devera estar dis-
ponivel para auditoria.

PREVENCAO DE ACESSO

ASGAV | Associagdo Galcha de Avicultura
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O A frequéncia de monitoramento dos detectores,
armadilhas e as barreiras fisicas deve ser preesta-
belecida e registrada e deve ter como objetivo a
identificagdo de novas atividades de pragas. Os
resultados devem ser analisados para identificar
tendéncia de surgimento de pragas.

MEDIDAS PARA ERRADICACAO

O Deve ser um dos objetivos do programa de con-
trole de pragas, para tal o estabelecimento deve
manter em bom estado de conservacéao as ins-
talagdes priorizando auséncia de frestas, racha-
duras, rasgos nas protecdes de aberturas. Todas
as aberturas como orificios ou drenos devem
ser vedadas. Os ralos quando existentes e fora
de uso devem permanecer fechados.

© As portas, janelas, exaustores devem ser projetados
para minimizar a entrada de pragas e se contato ex-
terno devem possuir telas de protecao.

© O estabelecimento deve possuir cerca para impedir a
entrada de animais domésticos.

PREVENIR INFESTACOES

© O estabelecimento deve providenciar que insumos,
ingredientes e embalagens estejam corretamente
estocados para minimizar a disponibilidade de alimen-
tos para pragas.

O Os residuos devem ser tratados de forma adequada
conforme ja mencionado, evitando a proliferagdo de
pragas.

O Deve haver local especifico fora das dependéncias
industriais, para alimentacado do pessoal.

© Medidas para prevenir os potenciais abrigos de pragas
devem ser implementadas como fechamento de ga-
lerias, vegetacao rasteira aparada e evitar o acimulo
de entulhos.

© O programa de controle de pragas deve incluir a
colocacgdo de detectores e armadilhas para monito-
ramento e identificacdo de atividades de pragas.

© Deve haver um mapa dos locais onde estao insta-
ladas as armadilhas e deve haver registros que
demostrem o monitoramento destas.

O Os detectores e armadilhas devem ser

projetados de acordo com a praga-al-

vo e localizados de forma a prevenir
a contaminagdo de materiais, ins-
talagdes e produtos.

12

© Devem ser adotadas em caso de evidéncia de alguma
praga invadir o estabelecimento.

O Combate e erradicagdo podem ser por tratamento com
agentes quimicos e/ou bioldgicos autorizados.

O O estabelecimento deve manter autorizagédo de uso e
fichas de seguranca de cada produto utilizado no
controle de pragas.

O A aplicagdo deve ser controlada para evitar riscos a
segurancga das ragdes. Antes e apds aplicacdo de
pesticidas, medidas de prevengdo de contaminagao
devem ser adotadas, tais como, o cuidado de proteger
todos os alimentos, equipamentos e utensilios contra
a contaminagao.

O Substancias perigosas como pesticidas, solventes
ou outras substancias toxicas, devem ser armaze-
nadas bem identificadas. Estes produtos devem ser
armazenados em salas separadas ou armarios, com
chave, especialmente destinado a finalidade, e s6
poderdo ser distribuidos e manipulados por pessoal
autorizado e devidamente treinado, ou por outras
pessoas desde que sob supervisdo de pessoal com-
petente.

O Devem ser mantidos os registros de aplicacédo de
pesticidas contendo as seguintes informagdes: tipo
de produto, quantidade e concentragdes usadas,
onde, quando e como foram aplicadas, bem como a
praga-alvo.

Divulgacao: ASGAV



Caderno
Tecnico

Requisitos Técnicos de Certificacdo Aplicaveis as Fabricas
de Racéo dos Estabelecimentos Produtores de Ovos

N

SISTEMA ORGANICO:

ASGAV | Associagdo Galcha de Avicultura

asgav OvoS-RS

o A fabrica de ragdes organicas, além de atender aos procedimentos ja descri-
tos, deve utilizar substancias autorizadas para controle de pragas aceitas pela
regulamentagao de produgao organica conforme legislagao vigente.

Nota: E proibida a aplicacdo de produtos quimicos sintéticos nas instala-
¢oes de processamento, de ragdes para sistemas de criagao organicos.
Em caso de produzir os dois tipos de ragées, orgdnica e nao organica, re-
comenda-se utilizar somente produtos quimicos permitidos para organicos,

evitando-se assim possivel contaminagao cruzada.

PROGRAMA DE MANUTENGCAO E
CALIBRAGAO

dimento de substituicdo para um conserto permanen-
te que deve ser incluida na programacdo de
manutengao.

O O pessoal que executa as manutengdes preventivas

© Um Unico programa de ma-

nutencao e calibragdo pode
ser desenvolvido para con-
templar todos os equipa-
mentos e utensilios utiliza-
dos nas atividades do
estabelecimento.

A fabrica de ragdes deve
manter os equipamentos, dispositivos de medigéo e
utensilios em bom estado de conservagao e funciona-
mento.

Um programa de manutengdo preventiva deve ser
estabelecido, implementado e documentado.

O programa de manutencgao preventiva deve incluir
todos os dispositivos utilizados para monitoramento e
controle dos perigos a seguranca da ragédo produzida,
bem como os prédios, equipamentos e utensilios, as-
sim como todas as demais instalagdes do estabeleci-
mento, incluidos sistema de recolhimento de aguas
residuais, ventilagé@o e iluminagéo. Deve haver planilhas,
registros, laudos e demais documentos que comprovem
a execugao das manutencdes e calibragoes.

O procedimento para realizagdo das manutencgdes
deve incluir como prioridade de manutengao as me-
didas para evitar a contaminagdo do produto, medidas
de higiene pés-manutencao, inspecado apds higieniza-
¢ao, procedimento de liberagdo de produgao, e proce-
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deve ter competéncia comprovada, ou seja, deve ter
sido previamente capacitado/treinado e deve haver
registro da capacitagao.

Lubrificantes devem ser de grau alimenticio quando
houver riscos direto e indireto de contato com a racéo.
Devem ser tomadas medidas para impedir a contami-
nacao das ragdes quando as 4reas, 0s equipamentos
e os utensilios forem lubrificados. Deve haver registro
da periodicidade de realizagao, responsaveis e produ-
tos utilizados.

O estabelecimento deve definir reparos quando ne-
cessario para instalagdes, estas devem incluir raspa-
gem, pintura, reformas e substituicdo de pisos, tetos,
janelas, portas, equipamentos, utensilios, outros ma-
teriais e objetos que possam estar comprometendo a
higiene geral do estabelecimento.

Um programa periddico de calibragéo para dispositivos
de medigdo como termdmetros e balancas deve ser
estabelecido. Os dispositivos de medi¢cdo devem ser
identificados e funcionar de acordo com uso pretendido.
O estabelecimento deve definir tolerancia de desvios
para cada dispositivo de medicéo, considerando o uso
e 0s perigos a segurancga das ragoes.

O Para balancgas, deve ser implementado um programa

de verificagdo para controle e identificagcdo de desvios
de medigao.
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PROGRAMA DE POTABILIDADE DA AGUA

O A &gua utilizada na fabrica de ragoes, qualquer que
seja 0 seu emprego, devera apresentar obrigatoria-
mente as caracteristicas de potabilidade.

O A fabrica de ragdes deve estabelecer procedimento
para garantir a potabilidade de agua e a higienizagao
do reservatério de agua.

© Deve haver informagédo documentada que descreva a
higienizacao, sua frequéncia, tipo de monitoramento e
verificacdo da eficdcia da higienizagao.

O Deve abordar as operagdes relativas ao controle da
potabilidade da dgua, incluindo todas as etapas: cap-
tagéo, tratamento, armazenamento, distribuicdo, pon-
tos de coleta de amostras, anélises, monitoramento,
acoes corretivas, verificagdo e registros.

O Os reservatérios de dgua devem ser devidamente
tampados e protegidos de contaminagéo externa.

Nota: Em caso de a dgua uti-
lizada na fabrica ser a mesma
que abastece a sala de clas-
sificagdo, o programa de ga-
rantia de potabilidade e higie-
nizagao do reservatorio de
dgua podem ser compartilha-
dos. A garantia da potabilida-
de pode ser por meio de ana-
lises laboratoriais em pontos
localizados dentro da fabrica
de ragao.

ASGAV | Associagdo Galicha de Avicultura
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) REQUISITOS DE
BOAS PRATICAS
RELACIONADOS COM
OS PROCEDIMENTOS
HIGIENICOSSANITARIOS
DA PRODUCAO

CONTROLE DE MATERIAS-PRIMAS E
INGREDIENTES

O A aquisicdo de materiais (matéria-prima, embalagens
e insumos) que impactam a seguranga de alimentos
deve ser controlada (registrar a entrada destes e es-
tabelecer critérios para recebimento ou devolugéo).

O A fébrica deve possuir a informagédo documentada que
descreva o processo de recebimento de matérias-pri-
mas, ingredientes, embalagens e medicamentos (no
caso de utilizagdo de medicamentos e embalagens).

O Todos os ingredientes empregados na producgédo de
racdes devem estar registrados no 6rgdo competente,
salvo aqueles dispensados de registro em legislagao
especifica.
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Nota: Sao dispensados de registro os seguin-
tes ingredientes: Suplementos, premixes,
nucleos, concentrados, ragées, aditivos sen-
soriais, aditivos nutricionais, aditivos tecno-
légicos, coprodutos, alimentos completos,
alimentos especificos, ingredientes, produtos
mastigaveis e produtos com regulamentos
técnicos publicados, destinados a alimenta-
¢ao animal. Ingredientes e aditivos destinados
a alimentagao humana e suscetiveis de em-
prego na alimentagdo animal, conforme ato
publicado pelo Secretario de Defesa Agrope-
cudria. Produtos licenciados ou registrados
no Ministério da Saude, utilizados na alimen-
tacdo humana e suscetiveis de emprego na
alimentagdo animal. Graos, sementes, fenos,
silagens destinados a alimentacdo animal,
quando expostos a venda in natura. Excipien-
tes e veiculos, desde que inscritos nas far-
macopeias, Codex alimentarius e formularios
reconhecidos e aceitos pelo MAPA ou que
integrem a formula de composigao de produ-
tos acabados com registros vigentes no re-
ferido Ministério. Produtos para alimentagao
animal destinados exclusivamente a experi-
mentagdo. E, produtos para alimentagcao
animal elaborados exclusivamente para ex-
portacgao.

O A fabrica de ragdes deve garantir a origem, qualidade
e inocuidade da matéria-prima, ingrediente e embala-
gem. Deve possuir registro para inspegéo e aprovagao
de matérias-primas.

© Além de arquivar notas de compra e laudos de ana-
lise que acompanham o produto, o estabelecimento
deve ter descrito o procedimento minimo para o
recebimento de matérias primas, amostragem e
analises realizadas.

© Deve implementar medidas no recebimento de ingre-
dientes e matérias-primas como por exemplo, aditivos,
pré-misturas, medicamento para ndo aumentar a pro-
babilidade de contaminagao da racao final produzida.

© No recebimento de produtos industrializados deve
solicitar certificado de analise para o lote recebido de
modo a avaliar a presenga de contaminantes dentro
dos limites aceitdveis.
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Nota: As andlises minimas requeridas para
matérias-primas sao: (dosagem de micotoxinas,
dioxinas e furanos e salmonella).

O Para matérias-primas ndo industrializadas (grdos em
geral) o estabelecimento deve avaliar de forma visivel
e registrar as condigdes quanto a presencga de mofos
e materiais estranhos (metal, vidro, pldstico, etc).

© Os veiculos utilizados no transporte devem es-
tar limpos e serem projetados e construidos de
forma a manter a integridade das embalagens e
dos insumos.

O Deve haver registro para avaliagdo das condigdes dos
veiculos de entrega de ingredientes e matérias-primas,
guanto as condigdes higiénicas, auséncia de infestagdes
e também se o veiculo é projetado de forma a impedir
entrada de dgua ou pragas.

O Materiais reprovados devem ser identificados, arma-
zenados em local adequado de forma a proteger do
uso indevido e nao intencional.

REQUISITOS DE ARMAZENAMENTO DE
MATERIAS-PRIMAS E INSUMOS EM GERAL

© Os materiais (matérias-primas ou embalagens) arma-
zenados nas dependéncias da fabrica de ragdes devem
ser mantidos em condi¢des que evitem a sua deterio-
racdo, proteja contra a contaminagdo e reduza as
perdas ao minimo.

© As matérias-primas e ingredientes devem ser arma-
zenados devidamente com sua rotulagem original ou
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identificados pelo estabelecimento e em condigdes
gue garantam a integridade das embalagens.

© Os materiais devem ser depositados sobre estrados
ou similares e afastados das paredes nas dreas de
armazenamento, de forma a garantir a sua conservagao.

© Deve haver medidas implementadas para assegurar o
uso ndo intencional de ingredientes e matérias-primas
vencidos. Deve haver planilha ou procedimento des-
crito que demonstre o atendimento a este item.

© As embalagens, quando utilizadas para embalar ragdes,
devem ser armazenadas em locais destinados a finalidade.

CONTROLE DA PRODUGAO

O Todas as etapas da producdo da racdo devem ser
executadas por pessoal com competéncia comprova-
da (treinados e com registro dos treinamentos).

O As etapas de operagao devem ocorrer sem demoras,
sem acUmulos de materiais, matérias-primas ou pro-
dutos e realizadas de forma a garantir a inocuidade e
integridade do produto final de forma evitar o risco de
contaminacéo.

O As fabricas de ragdes que produzem ragdes exclusi-
vamente para uso préprio utilizando ingredientes

I e ASGAV | Associagdo Galicha de Avicultura \ asgav OVOS-RS

(premixes, nucleos ou concentrados) contendo medi-
camento de uso veterindrio ou que adicionam medi-
camentos na forma pura devem possuir autorizagao
pelo Orgdo competente (IN 14 de 2016 e/ou IN 65 de
2006).
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© A produgéo de ragdes com medicamentos ou produtos
medicados deve seguir procedimentos descritos em
legislagéo vigente aplicével.

© Os medicamentos utilizados devem ser de uso auto-
rizado na legislagédo vigente e devem ser prescritos
por médico veterindrio responsavel.

O Fica proibido uso de anticoccidianos ou melhoradores
de desempenho com mesmo principio ativo dos me-
dicamentos utilizados.

© Os ingredientes com medicamento ou medicamento
puro devem ser armazenados identificados e em local
com acesso restrito separados de outros ingredientes
ou insumos utilizados na fabricagcdo de ragdes (pode
ser uma sala, armario, container ou outro dispositivo
que permita isolar o medicamento ou produto medica-
do e restrinja 0 acesso somente a pessoal autorizado).

© Devem possuir registros de controle para uso de pro-
dutos com medicamentos. Todas as informacdes dos
produtos utilizados, ragdes nas quais foi adicionado,
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receitudrio veterinario e demais documentacoes devem
ser retidas e devem estar disponiveis para auditoria.

© Deve haver procedimentos de prevengéo de contami-
nacgao cruzada nas instalagdes, equipamentos e silos
para evitar contaminacdo entre os tipos de ragdes
produzidas.

O Em caso de estabelecimento registrado, devem ser
estabelecidas medidas de limpeza e de teste de ho-
mogeneidade da mistura validados pelo Orgdo com-
petente. As informacdes documentadas devem ser
retidas.

Nota: E proibido o uso de dleos vegetais reciclados providos de cozinha
industrial e restaurantes.
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SISTEMA ORGANICO:

o O estabelecimento fabricante de ragées, quando nao for exclusivo para a
producao de ragoes organicas, deve implementar procedimentos de produgao
e segregacao que garantam que os produtos acabados atendam aos requisi-
tos deste Programa de Certificagao e a legislagao especifica.

Os sistemas organicos de producao animal deverao utilizar alimentos da
propria unidade de produgao ou de outra sob manejo organico. No caso da
escassez ou de condigdes especiais acordadas e aprovadas pelo organismo
de certificacdo e 6rgao competente, sera permitida inclusao de até 20 % com
base na matéria seca de alimentos nao organicos na propor¢ao da ingestao
diaria (Apéndice | do Caderno Técnico 02).

Os aditivos e os auxiliares tecnolégicos utilizados devem ser provenientes de
fontes naturais e ndo poderao apresentar moléculas de DNA ou RNA recom-
binante ou proteina resultante da modificagdo genética (organismos geneti-
camente modificados — OGM).

Nao poderao ser utilizados compostos nitrogenados nao-proteicos e nitrogé-
nio sintético na alimentagao de animais em sistemas organicos de produgao.

E permitido o uso de suplementos minerais e vitaminicos, desde que os seus
componentes nao contenham residuos contaminantes acima dos limites
permitidos.

Demais substancias, nao mencionadas neste programa de certificagao, so-
mente poderao ser utilizadas na alimentagao animal se constantes da relagao
estabelecida por legislagao especifica e mediante aprovagao do organismo
de certificagao e do 6rgao competente.

A cada lote produzido deve ser coletada uma amostra de 100 g, que deve ser
acondicionada em embalagens livres de qualquer contaminagao, devidamen-
te identificadas e armazenadas em local apropriado por um periodo minimo
de trés meses para efeito de controle, caso necessario.
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EMBALAGEM, ARMAZENAMENTO E
TRANSPORTE DA RACAO ACABADA

(>

(>

(>

Quando as ragdes produzidas forem embaladas, a
fabrica de ragdes deve observar que todo material das
embalagens deve ser apropriado para o produto a que
se destina e para as condi¢des previstas de armaze-
namento, devendo também ser seguro e conferir
protegao contra a contaminagao.

Convém que as embalagens sejam de primeiro uso e
integras. Na area de envase, devem ficar apenas as
embalagens necessarias para uso imediato.

As racOes prontas para consumo, para qualquer fase
de produgéo, devem ser identificadas e armazenadas
em locais especificos para esta finalidade e protegidas
de contaminacgdes.

Em caso de ragdo armazenada em embalagem, esta
deve ser depositada sobre estrados ou similares e
afastados das paredes nas dreas de armazenamento,
de forma a garantir a sua inocuidade e integridade.

O estabelecimento deve definir e implementar medidas
para garantir que o local de armazenamento se man-
tenha limpo, seco, protegido de poeira, condensagéo,
fumaga, odores, ou outras fontes de contaminagéo.
No caso de silos, deve existir monitoramento das
condi¢des de conservagao e higiene.

Para armazenamento de ragdo em sacarias ou outros
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que nao silo, deve haver controle para o acesso e
presenca de pragas na ragao.

© Qualquer que seja a forma de armazenamento, as ra-
¢bes devem ser identificadas.

© Para as ragbes em sacaria o transporte deve ser rea-
lizado em condi¢des que garantam a integridade das
embalagens.

© Os veiculos utilizados no transporte devem estar lim-
pos e serem projetados e construidos de forma a
manter a integridade das embalagens e das ragdes.

© Os veiculos de transporte devem realizar as operagoes
de carga e descarga em locais apropriados, cobertos
e fora da area interna de producgédo e armazenamento.

Créditos: Pixabay
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PREVENGAO DA CONTAMINAGAO
CRUZADA:

O O estabelecimento deve definir e implementar medidas
para prevenir, controlar e detectar contaminacdes
cruzadas.

O As medidas para prevengdo de contaminagéo fisica,
microbiolégica ou por substancias ndo permitidas
aplicéveis a ragao caipira ou orgénica devem ser in-
cluidas.

O As medidas devem evitar a contaminacdo por conta-
to direto e indireto em todas as etapas do processo e
fluxo de produgéo, considerando instalagdes, equipa-
mentos, pessoal, utensilios, uniformes e embalagens.
As informagdes documentadas devem ser retidas.

© No caso da producdo de diferentes tipos de ragdes, o
estabelecimento deve definir e implementar medidas

Nota: Devem garantir que nao haja contaminagao cruzada entre produgées
de ragbes convencionais e caipiras por meio de analise laboratorial.
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para garantir uma sequéncia fixa para o processo de
fabricagao para cada tipo de produto considerando o
emprego de ingredientes de origem animal, aditivos,
produtos veterindrios e a sensibilidade das diferentes
espécies e categorias. As informagdes documentadas
devem ser retidas.
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SISTEMA ORGANICO:

Estabelecimentos fabricantes de diferentes ragoes devem implementar medidas
e controles para evitar contaminagdes entre os tipos de producao de alimentos
para aves em sistema organico e convencional.

o O estabelecimento deve definir e implementar a produgao de ragdes organicas
de modo a evitar a contaminagao por contato com produtos nao organicos,
as ragoes organicas devem ser identificadas e mantidas em local exclusivo
para esse fim.

o O estabelecimento deve definir e implementar medidas para limpeza dos
equipamentos para que nao haja contaminagao cruzada entre os diferentes
tipos de ragdes produzidas.

Nota: Devem garantir que ndao haja contaminagao cruzada entre produgées
de ragbes convencionais e entre produgoes de ragées ndo organicas e
organicas por meio de analise laboratorial.
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